fra Vietnam

I kogebogen "LéLés gadekgkken”
forteeller 35-arige Anh Le historien
om familiens flugt fra Vietnam, sam-
tidig med at hun via bogens over-
skud hjeelper viethamesiske bgrn i
SOS-bgrnebyen i Ca Mau

B Anh Les historie er en forteelling om, at det
med lidt hjzelp og stor vilje kan lykkes at nd
langt, selv med et svaert udgangspunkt. Anh
Le og hendes familie var for snart 30 ar siden
blandt de tusinder af viethamesere, der begav
sig ud pa en farefuld faerd som badflygtninge.
I dag driver Anh og hendes tre sgskende den
succesfulde restaurant “Lé& L& - nhA hAng” pd
Vesterbro i Kgbenhavn.

Kogebogen giver opskrifter p& maden og
forteeller om familiens madtraditioner, samt
om hvordan opskrifterne — og restauranten -
blev til.

"I 1995 var jeg tilbage i Saigon og arbejde-
de med gadebgrn. De bgrn har ingenting. Og

jeg teenkte, at den hjeelp,
jeg har faet, skal tilbage-
betales p& en eller anden
méade. Bgrn husker
meget tydeligt den
omsorg og keerlighed,

Kogebogen er en samling
vietnamesiske opskrifter
kombineret med Anh
Les historie.

ed kaerlig hilsen

de far - det oplevede jeg selv som fem-arig
flygtning. Og mit besgg i en vietnamesisk
SOS-bgrneby viste, at her har bgrnene en
tryg tilvaerelse, ogsd selvom de ikke har
foreeldre,” siger Anh Le, der har valgt at done-
re overskuddet fra bogen til SOS-bgrnebyen
Ca Mau i Vietnams fattige Mekong-delta.

“LéLés gadekokken” kan kobes i boghandlen
og i restauranten p8 Vesterbro. Den koster
299 kr.

Anh Le kom med sine foraeldre til Danmark i
1979, hvor foreeldrene startede en grillbar i Aal-
borg. I dag driver Anh og hendes sgskende en
populaer restaurant p& Vesterbro.




